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Boom delle cooperative, 1l centro della Val di Vara rilanciato dalla produzione di cibie vini

New deal Varese Ligure

[ nuovo miracolo nel trionfo dell ecocibo

www.ecostampa.it

| 'ex sindaco Maurizio Caranza

DAL NOSTRO INVIATO
COSTANTINO MALATTO

VARESE LIGURE — Oggi viene cita-

to come esempio nazionale di agri-
coltura biologica. Come ha fatto
Paolo C. Continellibro edito recen-
temente da Fazi Editore “La leggen-
da del buon cibo italiano”, indican-
do Varese Ligure come capitale del-
'ecocibo. Eppure c’e stato un mo-
rmento, due anni {a, in cui Maurizio
Caranza credeva che il suo sogno
nonavrebbeavutofuturo. Lui, il sin-
daco che in quindici anni era riusci-
to a fare di Varese Ligure la capitale
del sistemna biologico-ambientale,
stava per togliere la vita alla creatu-
ra chiamata a sostenere 'impalca-
tura di quel sistema. «Se non trovia-
mo una soluzione — raccontava ai
suoi pilt stretii collaboratori — saro
costretto aportareintribunaleilibri
della Cooperativacasearia».150.000
euro di deficit che la Coop aveva ac-
cumulato 'ultimo anno erano un
peso finanziario insopportabile per
un comune piccolo come Varese.
«Quicivorrebbeunmiracolo», dice-
vano gli allevatoridella Val di Vara.
Il “miracolo” arrivo da Roma ma
aveva sangue genovese nelle vene.
Sergio Traverso, il cognome non
rnente, era direttore di stabilimento
della Torre in Pietra, azienda pro-
duttrice di yogurt del gruppo Yomo.
Suo nonno negli anni Trenta aveva
lasciato il capoluogo ligure, attirato
dalla nuova frontiera della bonifica
dell’agro pontino. Un imprenditore
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1 120mila euro

originario della Val di Vara decide di
aprire in valle un nuovo stabilimen-
to, dedicato alla produzione di yo-
gurt rigorosamente biologici, e gli
chiede di assumerne la direzione.
Traverso tentenna. Cede solo quan-
do Caranza gli offre anche la presi-

denza della Cooperativa casearia.
Un colpo doppio: da una parte la
Cooperativa dimezza la spesa per il
dirigente, dividendolo parttimecon
lo stabilimento Ars
Food, dall’altra acquista
un manager capace e
lungimirante.

Nel giro di un paio
d’anni il miracolo si
compie. Gia lo scorso
annolaCoopvainattivo.
Quest’annoneiprimisei
mesi lutile sfiora i
120.000 euro. E gli spazi
di sviluppo sono ancora
molti. La gestione Tra-
verso ha “inventato” al-
cuni formaggi che hanno avuto un
successoenorme. Intestac’elo “Sta-
gionato allo Sciacchetra”, fatto ma-
turare nel raspo prodotto dalla vini-
ficazionedel 5 Terreeinolio d’oliva.
Poi il “Formaggio Di Vino”, stagio-
natonelvino Ciliegiolo, elo “Stagio-
natode Vaise”, prodottorecuperan-
do dall’obliouna anticaricetta degli
allevatori del passo Centocroci.

Le prospettive economiche sono
incoraggianti: la Cooperativa Carni
fattura 750.000 euro e da lavoro a
cinque dipendenti, quella Casearia
ha un fatturato di un milione e
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300.000 euro, con 9 dipendenti di-
refti e unarete vendita di 5 persone,
La politica di questi ultimi quindici
anni ha trasformato una valle che
sembrava destinata a morire lenta-

mentedi consunzione, inunarealta
in sviluppo. Pil1 ancora in una spe-
ranza di redenzione. «Nel decennio
dal 1950 al ‘60— ricordano Caranza
elasuavicediallora, Mi-
chela Marcone, eletta
sindaco alle ultime ele-
zioni—senesono anda-
ti da qui qualcosa come
1.200abitanti». Leazien-
de agricole chiudevano
unadopol'altra. Larina-
scita comincia nel 1990,
quando Maurizio Ca-
ranza, allora funziona-
rio della Regione, ab-
bandona la Democrazia
Cristiana e da vita a una
lista civica. La guerraali ultimovoto
cheglimuovelaDcnonserveanien-
te,Caranzaelasualistatrionfano.la
scommessaequelladipuntaresuun
paradosso: inseguire il futuro tor-
nando al passato. L'agricoltura, de-
cide la nuova amministrazione, de-
ve tornare a sostenere |'economia
della vallata. Ma anziché puntare
sulla quantita, cosa impossibile vi-

sta la conformazione della valle, si
puntera sulla gualita.

Prima va avanti il recupero del
centro storico, un esempio stupen-
do di borgo medievale nato su un
raffinato progetto urbanistico. Su-

bito dopo arrivano le certificazioni
ambientali. Che fanno di Varese Li-
gure il primo comune italiano ad ot-
tenere le attestazioni di qualita da
parte di organismi indipendenti.
Oggi 'abitudine si e diffusa parec-
chio, ma nella seconda meta degli
anniNovanta VareseLigureeral’ec-
cezione. La cura e il rispetto am-
bientali attirano nuovi flussi turisti-
ci che portano ossigeno economico
e nuova visibilita alla valle. E il mo-
mento di sfruttare il “marchio” Va-
rese Ligure nell’agricoltura. Caran-
za chiede la certificazione di “Suolo
e Salute”, organismo di controllo e
certificazione biologica. La strada e
complessa. Qualcuno si ribella e si
chiama fuori. Ma i casi sono limita-
tissimi: oggi la quasi totalita degli
agricoltori si sono convertiti al bio-
logico. «A Varese cisono oltre cento
aziende agricole certificate biologi-
che—raccontaMauro Figone, vice-
presidente della Cooperativa Carni,
daluiguidatafinoapochimesifa—
22 allevano bestie da latte, oltreuna
settantina destinano glianimalialla
produzione della carne». I vitelli
vengono svezzati al pascolo per sei
mesi, poisonoallevaticonmangimi
biologici. La carne si vende solo in
valle, a S. Pietro Vara e a Varese Li-
gure, in due punti vendita gestiti
dalla Cooperativa stessa. I controlli
sono rigorosissimi, sul bancone
una serie di dati dicono tutto delle
carni in vendita: allevatore, data di
nascita dell’animale, razza, macel-
lazione e tutto quanto c’e da sapere
sulla bestia.

Dall’entroterraisegreti
diuna vera e propria
azienda emergente
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